| BURGERS

CERA UNA VOLTA IN AMERICA

Hamburger di scottona, cheddar,
bacon croccante, salsa burger,
pomodoro, insalata

CHICKEN BURGER

Cotoletta di pello croccante, cheddar,
bacon croccante, salsa burger,
pomodoro, insalata

KILL BILL

Hamburger di scottona, nduja, cipolla
caramellata, scamorza affumicata

BIG KHAUNA BURGER

crema di patate al forno, guanciale
croccante, scamorza fusa, glassa
di aceto balsamico

CARBONARO

Hamburger di scottona, carbocrema,
guanciale croccante

HALF POUND BURGER

Hamburger di scottona, anelli
di cipollacipolla caramellata, bacon
croccante maionese al tartufo

NOSTRANO

Salsiccia locale, cicoria ripassata con
aglio e peperoncino, scamorza fusa

VEGETALE

Hamburger di verdure home made
da comporre

TUTTI | NOSTRI PANINI SONO COMPRESI
DI PATATINE

SEIINDECISO E NON SAICOSA
: PRENDERE? |

CHIAMA UN MEMBRODEL NOSTRO
STAFF E FATTI CONSIGLIAREI |

€1590 :

£1690 :

£1690

SFIZIOSITA

SUA MAESTA' IL SUPPLI

® SUPPLI CLASSICO 'HOMEMADE ... --£220
® SUPPLI CARBONARA "HOMEMADE............ €250
® SUPPLI CACIO E PEPE "HOMEMADE....... € 2.50
® TRIS DI SUPPL] €6.50

PATATINE FRITTE CLASSICHE
Possibilita di condirle con:

- Carbonara « €0.80

- Cheddar e guanciale crocccante + €0.80
- Cacio e pepe + €0.80

€3

ANELLI Di CIPOLLA €4
OLIVE ALLASCOLANA €3
VERDURINE FRESCHE €4
PASTELLATE HOMEMADE

CESTELIQ DI FRITTI €9

Mix di fritture varie perfetio da
condividere

DESSERT

TIRAMISU' CLASSICO €4
BIRRAMISU €6
TOZZETTIDELLELEQONORACON €4
VIN SANTO

PANNACOTTA €5
TARTUFO BIANCO CON MOKA €5
TARTUFO NERO CON MOKA €5
MILLEFOGLIE FAI DA TE €5

NOI TE LA PORTIAMO, TU LA COMPONI




MA PRIMA
UN ANTIPASTINO?

TAGLIERE CLASSICO €150

selezione di salumi, formaggi,
crostini misti, verdurine grigliate

SALUMIAMO €1050

Selezione di salumi locali
accompagnati da focaccina
cotta a legna

100% LATTE €1050

Mix di formaggi abbinati
a confetture e miele

GREEN L €990

Verdure grigliate, crostini
di verdure, sfiziosita vegetali

E S8E YUOI CONDIVIDERE...

UN TAGLIERE PER DUE €1050
Fz PAX) selezione di salumi, PAX
ormaggi. crostini misti, suppli,

e piccoli fritti

| 4 TAGLIERI €990

(4 Persone) Selezione di salumi, PAX

selezione di formaggi, crostini
misti, suppli, verdurine pastellate
‘homemade”, sfiziosita di stagione

| PRIMI

CARBONARA IN PADELLA €190
Mezze maniche alla carbonara k
con guanciale locale croccante, -~ /
servita in padella % L/

CACIO E PEPE IN CROSTA €1290

Visciarelli fatti in casa cacio e pepe
serviti su crosta di pecorino croccante

AMATRICIANELLA €1090

Bucatino “SELVAGGIO" con guanciale
locale croccante e datterino

PAPPARDELLE AL CINGHIALE  €1490

Tagliatelle fatte in casa al sugo
di cinghiale |

PIATTO
GUARDA LA LAVAGNA, DEL
OCNI| SETTIMANA G IORNO

UN PIATTO DIVERSO £

5

LE NOSTRE PIZZE

GOURMET

UN IMPASTO A LUNGA LIEVITAZIONE STESO A MANO CON CORNICIONE,
CONDITA CON PRODOTTT IQCALI ED ARTIGIANALI COME LA MOZZARELLA
DEL CASEIFICIO “VITTO", | SALUMI DELLA SALUMERIA "SCIANCA™
ED | LATTICINI DI BUFALA "LA PERLA DEL TEVERE"

MARGHERITA SUPERIORE €1190

; XIBAL GIN
Pomodoro pelato alta qualita, A -4 & DOUBLE
stracciatella di burrata, datterino i DUTCH
al forno, basilico in cotluro._____ﬂ_,.-«' I SKINNY
olio EVO <= ATONIC
GIALIQ ROSSO E BUFALA €1250
Nodino fior di latte artigianale, \%9
datterini gialli, datterini rossi, FARINA
mozzarella di bufala artigianale | SOUR
basilico, stracciatella e crema iy
di basilico Olio EVO T
PISTACCHIOSA €1250
Mortadella, burrata artigianale, e
granella di pistacchio, basilico, o SALT
olio EVO - '§, FRIZZ
MEDITERRANEQ €1290 S
Pomodoro pelato alta qualitd, e ol
datterino al forno. acciughe, olive o GIMMY
taggiasche, basilico in cottura v MARGARITA
nodino fior di latie e e
artigianale, olio EVO
AUTUNNALE €13.90 £

- : o

crema di zucca gialla, scamorza, ‘vi&}-*“

nodino di fior di latte artgianale,

lardo, olio al tartufo ___,_._/—""“' k
NOME €1290

Bresacla rucola pachino

%’? BAREKSTEIN
GIN &

scaglie di parmigiano e DOUBLE
aceto balsamico ___'_'_/_FJ DUTCH

b, SKINNY TONIC
MENTAEDELIZE €1590 )
Pesto di zucchine, menta r__ i LA
e manderle, nodine di fior di latte ’;'Ir" PALOMITA
artgianale, crudo locale, __'___/l i
stracciatella, olio EVO <>
DIAVOLA20 €1250 o  ukvo
Pomodoro pelato alta qualitd, " ’% TOKYO GIN
datterino al forno, nduja, burrating, “ ‘-;f’ & DOUBLE
nadino di fior di latte artgiofy DUTCH
olio EVO "= SKINNY TONIC

LE NOSTRE PIZZE

CLASSICHE

MARGHERITA €790

Pomodoro alta qualita, nodino
fior di latte artigianale, basilico,
olic EVO

BUFALINA €690

Pomodoro alta gualita,
mozzarella di bufala
artigianale basilico, olio EVO

DIAVOLA €690

pomodoro alta qualitd, salame
piccante locale, nodine fior di
latte artigianale, olio EVO

BOSCAIOLA €690

Porcino saltato, salsiccia locale,
nodinoe fior di latte arfigianale,
rosmarino, olio EVO

CAPRICCIOSA €090

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
funghi champignon, carciofi e olive.
un grande classico ricco di sapore.

4 FORMAGGI €890

Mozzarella e selezione di farmagai
italiani fusi, per un gusto intenso
e avvolgente.

NAPOLETANA €690

Pompdoro. mozzarello, acciughe
€ origano. Sapore deciso,
tfradizione autentica.

FRIARIELL] E SALSICCIA €690

Mozzarello, salsiccia fresca e friarielli
napoletani. Abbinamento
fipico e irresistibile

PATATE SALSICCIA E SCAMORZA €990

Mozzarella, patate a feffe, salsiccia
e scamorza affumicata. Morbida,
saporita e super golosa.

DEGUSTAZIONE GOURMET
4 TIPI DI PIZZA DA CONDIVIDERE

€12

PATATE SALTATE CON AGLIOE €4
ROSMARINO/FINOCCHIELLA FR

VERDURE GRIGLIATE €4

| SECONDI
I~ e

TAGLIATA DI ENTRECOTE DAL PESO
DI CIRCA 300 GR. DA GUARNIRE
A VOSTRA SCELTA CON:

= OLIO EYO E ROSMARINO € 2090
= RUCOLA E GRANA € 22900
= TARTUFO € 2390

Fagioli con cotiche suine
e pezzettoni di salsiccia serviti
con crostino di pane croccante

SPEZZATINO DICINGHIALE  €15.90

Spezzatino di cinghiale condito
con ginepro, alloro e odori vari

GRIGLIATA MISTA £1290

Misto di carni suine locali
alla griglia

“UN PRIMO SENZA UN SECONDO
E' COME UN FILM SENZA
FINALE"



